
點心 DIM SUM

六個人以上我們會加20%服務費  20% GRATUITY ADDED FOR GROUPS OF 6 PEOPLE AND MORE M E N U  D E S I G N E D  B Y 

SOUP DUMPLING (6PC)

SHRIMP DUMPLING (3PC)

PORK DUMPLING FRESH CRAB ROE (3PC)

CHICKEN & VEGETABLE DUMPLING (3PC)

BEEF & VEGETABLE DUMPLING (3PC)

ROASTED PORK BUN (3PC)

STEAM BIG PORK BUN (1PC)

PORK RIBS WITH GARLIC
STEAMED CHICKEN CLAWS
EGG ROLL (2PC)

SPRING ROLL (2PC)

SCALLION PANCAKE
STUFFED CRAB CLAW (2PC)

STICKY RICE WRAPPED IN LOTUS LEAVES (1PC)

灌 湯 小 籠 包
漢 皇 蝦 餃 皇
蟹 籽 燒 麥 皇
蒸 雞 餃
蒸 牛 餃
秘 制 叉 燒 包
蒸 大 肉 包
蒜 皇 蒸 排 骨
蠔 皇 蒸 鳳 爪
肉 春 卷
春 卷
蔥 油 餅
炸 蟹 鉗
荷 香 糯 米 雞

A1
A2
A3
A4
A5
A6
A7
A8
A9
A10
A11
A12
A13
A14

粉/面/飯 NOODLES / RICE

PINEAPPLE SHRIMP FRIED RICE
DRY BEEF CHOW
SINGAPORE NOODLE
SEAFOOD FRIED NOODLE
SEAFOOD FRIED RICE WITH DRY SCALLOP
CRAB MEAT FRIED RICE
SHRIMP LO MEIN (SHRIMP / BEEF / CHICKEN)

鳳 梨 蝦 炒 飯
乾 炒 牛 河
星 洲 炒 米 粉
海 鮮 兩 面 黃 
西 施 炒 飯
蟹 黄 炒 飯
蝦 撈 麵

F1
F2
F3
F4
F5
F6
F7

飲料 BEVERAGES
FRUIT TEA
REGULAR TEA
FLOWER TEA
HERBAL TEA
BUBBLE TEA (BOTTLE)
    • OREO MILK TEA
    • MANGO GREEN TEA
    • YOGURT PASSIONFRUIT
    • LEMON ICED BLACK TEA
SODA

水 果 茶
普 通 茶
花 茶
養 生 茶
珍 珠 奶 茶 (瓶)

奧 利 奧 奶 茶
芒 果 綠 茶
百 香 果 茶
檸 檬 紅 茶
碳 酸 飲 料

甜點 DESSERTS
PURPLE GOLD YOLK BUN
SESAME BALL
BROWN SUGAR CRYSTAL DESSERT

紫 金 流 沙 包
芝 麻 球
紅 糖 冰 粉

D1
D2
D3

HAN STYLE PEKING DUCK

BRAISED PORK BELLY WITH BUNS
BRAISED ABALONE WITH MUSHROOM (1PC)

SPECIAL SALTY DUCK
LOBSTER WITH GINGER & SCALLION
HAN STYLE FILET MIGNON
SIZZLING BLACK PEPPER STEAK
KUNG-PAO CHICKEN
CRAB MEAT TOFU
CRISPY WALNUT PRAWN
MONGOLIAN BEEF
XO SAUCE LOTUS WITH FISH FILET
PORK SPARE RIB (KINGDOM SAUCE / SALT & PEPPER)

SALT & PEPPER THREE TREASURE (SCALLOP, SHRIMP & SQUID) 

ORANGE CHICKEN
GENERAL TSO’S CHICKEN
SESAME CHICKEN
CRISPY BEEF

北 京 烤 鴨

燒 肉 花 卷
鮑 魚 撈 飯
鹹 水 鴨
薑 蔥 龍 蝦
漢 皇 牛 柳 粒
鐵 板 黑 椒 牛 柳
宮 保 雞 丁
蟹 黃 豆 腐
核 桃 玻 璃 大 蝦
蒙 古 牛
鳳 城 魚 球
排 骨 ( 京 都  /  椒 鹽 )

椒 鹽 三 寶
陳 皮 雞
左 宗 雞
芝 麻 雞
乾 煸 牛

R1

R2
R3
R4
R5
R6
R7
R8
R9
R10
R11
R12
R13
R14
R15
R16
R17
R18

SIDE INGREDIENTS: HOUSEMADE HOISIN SAUCE, SCALLIONS, 
PANCAKES, CUCUMBER

烤 鴨 配 料 : 自 製 甜 麵 醬 ,
新 鮮 京 蔥 , 特 製 鴨 皮 , 黃 瓜

廚師推薦

CHEF’S RECOMMENDATIONS

湯 SOUP
MINCED BEEF SOUP (FOR TWO)

CRAB MEAT ASPARAGUS SOUP (FOR TWO)

西湖牛肉羹(兩人份)

蟹肉蘆筍羹(兩人份)

S1
S2

蔬菜 TOFU & VEGETABLES
SNOW PEA LEAVES
SALT & PEPPER TOFU
MAPO TOFU
GARLIC CHINESE BROCCOLLI
CRISPY EGGPLANT

大 蒜 豆 苗
椒 鹽 豆 腐
麻 婆 豆 腐
大 蒜 中 芥 蘭
脆 皮 茄 子

T1
T2
T3
T4
T5



六個人以上我們會加20%服務費  20% GRATUITY ADDED FOR GROUPS OF 6 PEOPLE AND MORE M E N U  D E S I G N E D  B Y 

Special  Dinner For Two
SET A

$78 / (FOR TWO PERSONS)

SET C
$128 / (FOR TWO PERSONS)

SET B
$98 / (FOR TWO PERSONS)

• DIM SUM PLATTER (SHRIMP DUMPLING / SOUP DUMPLING / PORK DUMPLING)

• KUNG PAO CHICKEN OR SPARED RIB IN KINGDOM SAUCE
• MONGOLIAN BEEF OR XO SAUCE FISH FILET WITH LOTUS
• CHINESE BROCCOLI WITH GARLIC OR CRISPY EGGPLANT
• BROWN SUGAR CRYSTAL DESSERT OR SESAME BALL 

• DIM SUM PLATTER (SHRIMP DUMPLING / SOUP DUMPLING / PORK DUMPLING) ; OR SOUP STUFF CRAB CLAW
• 1/4 PEKING DUCK SET
• HAN PALACE FILET MIGNON OR CRISPY WALNUT SHRIMP
• GARLIC SNOWPEA LEAVES OR SALT & PEPPER TOFU
• BROWN SUGAR CRYSTAL DESSERT OR PURPLE GOLD YOLK BUN

• 1/4 PEKING DUCK SET
• GINGER & SCALLION LOBSTER OR ABALONE WITH MUSHROOM
• CRAB MEAT TOFU OR HAN PALACE FILET MIGNON
• PINEAPPLE SHRIMP FRIES RICE OR GARLIC SNOWPEA LEAVES
• BROWN SUGAR CRYSTAL DESSERT OR PURPLE GOLD YOLK BUN


